Najneskorsi termin dodania vzoriek: 08. februar 2023
(streda) 15:30 h.
Odborné vyhodnotenie - degustacia: 10. februar 2023
(piatok) 9:30 h.
Verejnd ochutnavka: 18. februar 2023
(sobota)

- otvorenie vystavy vin 15:00 h.

- odovzddvanie hlavnych oceneni 16:00 h.

Letime Qitm bohaliy waitok

v ochoulnd W Laditmeriid ot

Usporiadatel akcie:

Obec Dolné Plachtince
991 24 Dolné Plachtince 95
Tel.: 047/483 000 3

Kontaktna osoba:
Ivan Mihalik 0905 611 924

Preberanie vzoriek:
Jozef Turéani 0917 963 947

e-mail:
obec@dolneplachtince.sk

http://www.dolneplachtince.sk

Obec
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tradicna vinarska sutaz




Tradi¢nad vindrska sutaz “Plachtince 2023”

Usporaduvame pre vsetkych Vas, milovnikov vinka uZ dvadsiaty Stvr-
ty roénik tradi¢nej vinarskej sutaze “Plachtince 2023”.

Je zndme, 7e nadou ambiciou je byt neutrdlnou pédou, miestom
nezatazenym komerénym bojom konkurenénych firiem, sutazou, kde
nejde o vitazstvo. Miestom, kde sa vyrobcovia vin mézu dozvediet o svo-
jom vine pravdu, objektivne ohodnotenie.

U nds sa vasim vzorkam vin venujeme osobitne, so zalubou a so
zretelom na objektivitu. Preto sa u nas nikdy nestalo a ani nikdy nestane,
aby bolo hodnotenie akokolvek manipulované. Vysledky hodnotenia su
dostupné ihned’ po skonceni odbornej degustacie, bez zbyto¢ného od-
kladu. Objektivnost neberieme ako frazu, myslime to vazne. Garantu-
jeme, Ze degustatori nevedia Cie vino degustuju. Vina Cislujeme az tesne
pred odbornym hodnotenim (nikto, ani persondl do poslednej chvile
nevie, aké bude mat vino sutazné ¢islo vzorky). Sutazné Cisla vygeneruje
pocitac v poradi, v akom budu vina predkladané pred degustacnu komi-
siu. Odbornej degustacnej komisii, ktorej clenmi st renomovani enolégo-
via, su vina predkladané plne zahalené, deklarované su len strohé udaje
o vine a to: kategodria a roc¢nik. Kategorizécia vin podla zvyskového cukru
napomaha spravnosti zaradenia vina tak, Ze nebude zaradené suché vino
medzi vina so zvyskovym obsahom cukru, ¢i naopak. Triedenie podla
ro¢nika zabezpeti porovnatelnost vzoriek jednotlivych odréd vo vztahu
k urcitému rocniku (tzv. horizontalna degustécia). Komisari nehodno-
tia vino podla nepodstatnych kritérii. Pristup hodnotenia vina podla
odrodovej vernosti je uz prezity. Komisari hodnotia, ¢i im vino chuti
a akej je celkovej kvality, 100 bodovym systémom hodnotenia v zmysle
$tandardov OIV/UIE.

Aby sme v3ak mohli vina spravne zoradit, je déleZité, aby ste vina
spravne deklarovali a uvadzali aj adekvatnu hodnotu zvyskového cuk-
ru. V pripade, Ze nemate k dispozicii analytické udaje, budu zastupcom
organizacného timu do prihlasky doplnené pomocné Gdaje sliZiace
k sprdvnemu zaradeniu vina do poradia hodnotenia. Vyhradzujeme si
pravo zmeny kategorie, ak je vino nespravne deklarované.

Na objektivitu sutaze dohliada nezavisly garant, ktory garantuje
odrodové zoradenie vzoriek ako aj celkovy priebeh odbornej
degustacie.

Poplatok za prihlasienie vzorky do sutaZe je 3 Eura.

Ak Vas nasa ponuka na ucast v sutaZi oslovila, vyplfite prosim
prilofent prihlasku a dodajte vzorky na OBECNY URAD v Dolnych
Plachtinciach do 08. februara 2023, v c¢ase od 8:00 do 15:30 hod.

V pripade odbévodneného nedodrzania terminu, kontaktujte
organizatorov telefonicky; v tom pripade je potrebné doruéit prihlasku
e-mailom na adresu obec@dolneplachtince.sk.

Prihlasku mézete vyplnit aj na online na adrese:
http://www.dolneplachtince.sk/formular

CITAJTE POZORNE

Tradicna vindrska sutaz “Plachtince 2023”

Podmienky na uéast v sutaZi:
1. Do sutaze mozno prihlasit prirodné hroznové vina tiché - biele,
ruzové a Cervené.
2. Kaidy ucastnik sutaze vypiSe prihlasku a odosle ju na adresu
usporiadatela. Prihldsku sa Ucastnik zavazuje vyplnit pravdivo.
3. Z kaidej prihldsenej vzorky ucastnik do stanoveného terminu
doda 3 typizované flae 0,75 |. FlaSe musia byt oznalené Stitkom
s Gdajmi: NAZOV VZORKY, KATEGORIA, ROCNiK, MENO, ADRESA.
Organizdcia sutaZe a zdsady hodnotenia vin
Organizétori sutaze preveria a zaeviduju prihlasky a ak neob-
sahuju analytické udaje, doplnia pomocné udaje. Po ukonceni
prijmu vzoriek organizatori zabezpelia odrodové zoradenie vzoriek
v zmysle platnych postupov pri odbornej degustacii. Az po Uplnom
zoradeni sa vzorkdm pridelia tzv. sutainé Cisla vzoriek, ktoré
odpovedaju poradiu predkladania odbornej degustacnej komisii. Na
objektivitu a spravnost zoradenia dohliada nezavisly garant.
Organizacny vybor prizve za ¢lenov odbornej degustacnej komisie
uzndvanych enolégov. V zavislosti od moznosti a poctu vzoriek sa
vytvori potrebny pocet komisii. Kazdd komisia potom degustuje
ucelend skupinu vzoriek, priom podmienkou pridelenia vzoriek
jednotlivym komisidm je odrodova kategorizacia vin. Zakladnou
zdsadou pri samotnom priebehu hodnotenia je anonymita. Clenom
komisie sa deklaruje len kategdria a rocnik. Vzorky sa predkladaju
plne zahalené, bez moznosti identifikdcie. Vina na degustaciu sa
predkladaju osobitne a v optimalnom c¢asovom slede. Predkladanie
vzoriek reSpektuje postupnost odrodového zoradenia z hladiska
charakteru jednotlivych vin. Zacina sa bielymi vinami, ruZovymi a
¢ervenymi, od najmladsich k najstars$im. Od suchych k sladsim. Pred
zaciatkom hodnotenia vin jednotlivych kategdrii sa porotcom predstavi
kalibraénd vzorka, tzv. “nultd”, ktora nepatri k sitaznym vzorkam. Sutazné
vina sa k posudeniu predkladaju pri nasledovnych teplotach:

biele vina - 10-12°C
ruzové vina - 12-14°C
Cervené vina - 15-20°C

100 bodovy systém
Clenovia komisie hodnotia vina 100 bodovym systémom OIV/UIE
anonymne, podla vSeobecnych zdsad senzorického hodnotenia vin.
Vyslednou zndmkou hodnoteného vina je ciselny udaj, ktory vzide z
aritmetického priemeru hodnoteni jednotlivych  komisarov, po
elimindcii hodnoty najvyssej a najnizsej.

Hodnoti sa:

vzhlad (Cirost - max. 5b., farba - max. 10b.)

véna (intenzia - max. 8b., jemnost - max. 6b., kvalita - max. 16b.)

chut (intenzia - max. 8b., jemnost - max. 6b., kvalita - max. 22b.,

perzistencia - max. 8b.)

celkovy dojem (max. 11b.)

V pripade rovnosti bodov na najvyssich poziciach sa organizuje rozstrel.

CITAJTE POZORNE

Tradi¢na vindrska sutaz “Plachtince 2023”

Kategorizacia vin:

Sutazné kategorie:

I. Vina biele tiché suché (zvy$kovy cukor do 4g/l)

Il. Vina biele tiché polosuché a polosladké (4-45g/1)

11l. Vina ruZové

IV. Vina éervené tiché suché (zvyskovy cukor do 4g/l)

V. Vina €ervené tiché polosuché a polosladké (4-45g/1)

VL. Vina biele sladké (nad 45g/I, bez rozdielu farby hrozna)

Udelovanie hlavnych oceneni:
velka zlatd medaila -
zlata medaila -
strieborna medaila -
bronzova medaila -
Sampion, 2.,3.miesto -

92 - 100 bodov,

88 -91,99 bodov,

84 - 87,99 bodoy,

80 - 83,99 bodov,

3 najvyssie ohodnotené vina
v rdmci kazdej kategdrie

s min. po¢tom vz. 10.,
udelenie ceny v kompetencii
starostu obce.

SAMORODNE VINA a OVOCNE VINA budi hodnotené osobitnou
komisiu mimo oficidlnej sutaze. Najlepsie hodnotené vino ziska
ocenenie Sampién samorodnych vin.

Pomdcka na urcenie nazvu vzorky:
- odrodové vina:

- akostné vino odrodové (AVO)

- akostné vino odrodové s privlastkom:

cena starostu obce -

kabinetné - cukornatost hrozna najmenej 19°NM
- vyrobené z hrozna v plnej zrelosti
neskory’l zber - cukornatost hrozna najmenej 21°NM
- vyrobené z hrozna v plnej zrelosti
V)"bel‘ z hrozna - cukornatost hrozna najmenej 23°NM
- vyrobené z hrozna v plnej zrelosti, starostlivo vyberanych strapcov
bobul’ovv V)"bel‘ - cukornatost hrozna najmenej 26°NM

- vyrobené z ru¢ne vyberanych strapcov hrozna, z ktorych boli
odstranené nezrelé a poskodené bobule

hrozienkovy'l V\'/ber - cukornatost hrozna najmenej 28°NM
- vyrobené z ru¢ne vyberanych prezretych bobul
hrozna

cibébov? V)"bel‘ - cukornatost hrozna najmenej 28°NM

- vyrobené z ru¢ne vyberanych prezretych bobul hrozna

zuslachtenych Uc¢inkom vlaknitej huby Botrytis cenerea Persoon
ladové vino - cukornatost ziskaného mustu najmenej 27°NM

- vyrobené z hrozna, ktoré bolo zberané pri teplote minus 7°C

a nizsej a zostalo pocas zberu a spracovania zmrznuté
slamové vino - cukornatost ziskaného mustu najmenej 27°NM

- vyrobené z hrozna, ktoré bolo pred spracovanim

skladované na slame alebo rohoziach z rakosia,

pripadne viselo na Snurach minimalne tri mesiace

-zmesi: - akostné znackové vina (AZ)
- ostatné zmesi - aromatické (muskatové, traminové,...)
- nearomatické

[Préva a povinnosti
zorky sa dorucenim stavaju majetkom usporiadatela. Zber vzoriek usporiadatel
nezabezpecuje. Suta? je neziskového charakteru.




