Pomadcka na urcenie nazvu vzorky:

Nazov vzorky sa skladd z ndzvu vina (ndzov odrody, prip. zmesi, obchodna znacka),
privlastku (ak ho vino ma osvedéeny UKSUP-om) a uvedenia technologickej
osobitosti napr. klaret, barrique, atd".

Zakladné rozdelenie vin:
- odrodové vina
- zmesi: - akostné znackové vina (AZ)
- ostatné zmesi

Vino s chranenym oznacenim pévodu podla § 15 zakona 313/2009 Z.z. o
vinohradnictve a vinarstve sa vyraba z hrozna odrod, ktoré su regi-strované v
Listine registrovanych odrod alebo v odrodovych knihach inych ¢lenskych statov
ako Slovenskej republiky. V oznaceni vina s chranenym oznacenim pévodu mozno
uvadzat tradi¢ny vyraz:

akostné vino

akostné vino s privlastkom:

kabinetné cukornatost hrozna najmenej 19°NM
vyrobené z hrozna v pinej zrelosti
neskory zber cukornatost hrozna najmenej 21°NM
vyrobené z hrozna v pinej zrelosti
vyber z hrozna cukornatost hrozna najmenej 23°NM
vyrobené z hrozna v plnej zrelosti, starostlivo vyberanych
strapcov
bobulovy vyber cukornatost hrozna najmenej 26°NM

vyrobené z ruCne vyberanych strapcov hrozna,
z ktorych boli odstranené nezrelé a poskodené bobule

hrozienkovy cukornatost hrozna najmenej 28°NM

vyber vyrobené z rucne vyberanych prezretych bobul
hrozna

cibébovy vyber cukornatost hrozna najmenej 28°NM

vyrobené z rucne vyberanych prezretych bobul
hrozna zuslachtenych ucinkom vlaknitej huby
Botrytis cenerea Persoon

ladové vino cukornatost' ziskaného mustu najmenej 27°NM
vyrobené z hrozna, ktoré bolo zberané pri teplote minus 7°C
a nizSej a zostalo pocas zberu a spracovania zmrznuté

slamové vino cukornatost ziskaného mustu najmenej 27°NM
vyrobené z hrozna, ktoré bolo pred spracovanim
skladované na slame alebo rohoZziach z rékosia, pripadne
viselo na Snurach minimalne tri mesiace



