Tradi¢nad vinadrska sutaz “Plachtince 2026”

Pomdcka na ur€enie nazvu vzorky:

Nazov vzorky sa sklada z nazvu vina (ndzov odrody, prip. zmesi,

obchodna znacka), privlastku (ak ho vino mé osvedéeny UKSUP-
om) a uvedenia technologickej osobitosti napr. klaret, barrique,

atd.

Zakladné rozdelenie vin:

- odrodové vina

- zmesi: - akostné znackové vina (AZ)

- ostatné zmesi
Vino s chranenym oznaéenim pévodu podla § 15 zakona 313/2009 Z.z. o
vinohradnictve a vinarstve sa vyraba z hrozna odrdd, ktoré su regi-stro-
vané v Listine registrovanych odréd alebo v odrodovych knihach inych
¢lenskych Statov ako Slovenskej republiky. V oznaceni vina s chranenym
oznaéenim pdvodu moZno uvédzat tradiény vyraz:

akostné vino,

akostné vino s privlastkom:

kabinetné

neskory zber

vyber z hrozna

bobulovy vyber

hrozienkovy vyber

cibébovy vyber

ladové vino

slamové vino

- cukornatost hrozna najmenej 19°NM
- vyrobené z hrozna v plnej zrelosti

- cukornatost hrozna najmenej 21°NM
- vyrobené z hrozna v plnej zrelosti

- cukornatost hrozna najmenej 23°NM
- vyrobené z hrozna v plnej zrelosti, starostlivo
vyberanych strapcov

- cukornatost hrozna najmenej 26°NM

- vyrobené z ru¢ne vyberanych strapcov hrozna,
z ktorych boli odstranené nezrelé a poskodené
bobule

- cukornatost hrozna najmenej 28°NM
- vyrobené z ru¢ne vyberanych prezretych bobul
hrozna

- cukornatost hrozna najmenej 28°NM

- vyrobené z ru¢ne vyberanych prezretych bobul
hrozna zuslachtenych tGc¢inkom vlaknitej huby
Botrytis cenerea Persoon

- cukornatost ziskaného mustu najmenej 27°NM
- vyrobené z hrozna, ktoré bolo zberané pri
teplote minus 7°C a niZSej a zostalo pocas zberu
a spracovania zmrznuté

- cukornatost ziskaného mustu najmenej 27°NM

- vyrobené z hrozna, ktoré bolo pred spracovanim
skladované na slame alebo rohoziach z rakosia,
pripadne viselo na $ndrach minimalne tri mesiace
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Najneskorsi termin dodania vzoriek: 04. februar 2026
(streda) 15:30 h.
Odborné vyhodnotenie - degustacia: 06. februar 2026
(piatok) 9:30 h.
Verejna ochutnavka: 14. februar 2026
(sobota)

- otvorenie vystavy vin 15:00 h.

- odovzdavanie hlavnych oceneni 16:00 h.

Organizator:

Obec Dolné Plachtince
991 24 Dolné Plachtince 95
Tel.: 047/483 000 3

V zastupeni: Be. Cyril Bartok, starosta obce

Odborny garant a predseda hodnotiacich komisii:
Ing. Ondrej Celleng

Preberanie vzoriek:

Jozef Turcéani 0917 963 947

e-mail:
obec@dolneplachtince.sk

http://www.dolneplachtince.sk
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Tradi¢nad vinadrska sutaz “Plachtince 2026”

v
Vazeni vyrobcovia a milovnici vina.
Dvadsiaty siedmy krat usporadivame pre vsetkych Vas,

tradi¢nd vinarsku sutaz “Plachtince”, na ktoru si Vas dovolujeme
srde¢ne pozvat.

Nasim cielom od samého vzniku sutaZe je predstavenie vin
a vinarov z okresu Velky Krtis i SirSieho okolia a zachovanie vinar-
skej tradicie vzbudenim zdujmu o vinohradnictvo a vinarstvo.

Termin verejnej ochutndvky je tradi¢ne v poslednu fasiangovu
sobotu (sobota pred popolcovou stredou). Tento skory termin
nas stavia do pozicie jednej z prvych sutazi, kde si mozete svoje
vina otestovat a vytvorit si predstavu o ich potencidli.

Nasou ambiciou je byt neutralnou pddou, miestom nezata-
Zzenym komerénym bojom konkurenénych firiem. Sutazou, kde
nejde o vitazstvo. Miestom, kde sa vyrobcovia vin m6zu dozvediet
o svojom vine pravdu, objektivne ohodnotenie.

Objektivnost neberieme ako frazu, myslime to vazne a robime
vsetko pre to, aby boli vysledky tak verné skuto¢nosti ako to len
umoznuje samotné senzorické hodnotenie.

Ak Vas nasa ponuka na Ucast v sutazi oslovila, vyplrite prosim
prilozent prihldsku a dodajte vzorky na OBECNY URAD v Dolnych
Plachtinciach v termine:
pondelok - streda 02 - 04. februara 2026 8:00 - 15:30.

V pripade odbévodneného nedodrZania terminu, nas
kontaktujte telefonicky a prihliaSku doructe e-mailom:
obec@dolneplachtince.sk.

Prihlasky dorucené po tomto termine z casovych dévodov
nemdozu byt zaradené do sutaze.

Prihlasku mozete vyplnit aj na online na adrese:
http://www.dolneplachtince.sk/formular

Poplatok za prihlasienie vzorky do sutaze je 3 Eura.

Podmienky na téast v sutaZi:

1. Kazdy ucastnik sutaZe vypiSe prihlasku a odosle ju na adresu
organizatora. Prihlasku sa Uéastnik zavazuje vyplnit pravdivo.

2. Z kazdej prihlasenej vzorky ucastnik do stanoveného terminu
doda 3 typizované flase 0,75 |. Flade musia byt oznacené stitkom
S ,L'Jdajmi: NAZOV VINA, PRIVLASTOK, KATEGORIA, ROCNIK,
NAZOV/MENO VYROBCU, ADRESA.

3. Dodané vzorky sa stavaju majetkom organizatora.

4. Zber vzoriek organizator nezabezpecuje.

5. Organizator si vyhradzuje pravo preradenia vzorky do inej
kategorie.

6. Organizator si vyhradzuje pravo zakupit z najvy$sie ocenenych
vin do 6 flias v trhovych cenach.

CITAJTE POZORNE
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SutaZné kategorie:

l. Vina biele tiché suché

Il. Vina biele tiché polosuché a polosladké
1ll. Vina ruZové

IV. Vina ¢ervené tiché suché

V. Vina Cervené tiché polosuché a polosladké
VI. Vina biele prirodne sladké, bez rozdielu farby hrozna
VII. Vina sytené, perlivé a sekty

VIII. Vina samorodné

IX. Vina ovocné

X. Vina naturdlne a oranZové

XI. Vina tokajské

Organizicia sutaZe a zdsady hodnotenia vin

Organizatori sutaZze zaeviduju prihlasky a doplnia pomocné
udaje. Po ukonceni prijmu vzoriek nasleduje odrodové zoradenie
vzoriek v zmysle platnych postupov pri odbornej degustacii. Az
po Uplnom zoradeni sa vzorkam pridelia tzv. sutazné ¢isla vzoriek,
ktoré odpovedaju poradiu predkladania odbornej degustacnej
komisii.

Priebeh hodnotenia vin riadi a dozoruje odborny garant sutaze.
V jeho pravomoci je okrem iného moznost povolit opakované
prehodnotenie vzorky vina. Pokial su zistené pochybenia, moze
zmenit poradie v hodnoteni vin pokial zvazi, ze vzorka je zaradena
nespravne. Nominuje degustatorov na vyber $ampidnov sutaze.

Organizacny vybor prizve za clenov odbornej degustacnej

komisie potrebny pocet degustatorov. V zavislosti od moznosti a
poctu vzoriek sa vytvori potrebny pocet komisii. Kazda komisia
potom degustuje ucelenu skupinu vzoriek, pricom podmienkou
pridelenia vzoriek jednotlivym komisiam je odrodova kategoriza-
cia vin. Zékladnou zasadou pri samotnom priebehu hodnotenia
je anonymita. Clenom komisie sa deklaruje len kategdria a rocnik.
Vzorky sa predkladaju plne zahalené, bez moznosti identifikacie.
Vina na degustaciu sa predkladaju osobitne a v optimalnom
¢asovom slede. Predkladanie vzoriek re$pektuje postupnost
odrodového zoradenia z hladiska charakteru jednotlivych vin.
Zacina sa bielymi vinami, ruzovymi a ¢ervenymi, od najmladsich k
najstarsim. Od suchych k slad$im. Pred zaciatkom hodnotenia vin
jednotlivych kategérii sa porotcom predstavi kalibra¢na vzorka,
tzv. “nultd”, ktora nepatri k sitaznym vzorkdm. Sutazné vina sa k
posudeniu predkladaju pri nasledovnych teplotach:

biele vina - 10-12°C
ruzové vina - 12-14°C
Cervené vina - 15-20°C

100 bodovy systém

Vina budu hodnotené 100 bodovym systémom, ktory odporuca
Medzindrodnd organizacia pre vini¢ a vino (0.LV.) so sidlom v
Parizi. Clenovia komisie hodnotia predloZzené anonymné vzorky
samostatne v tichosti, bez komentovania akychkolvek subjek-
tivnych dojmoyv, ktoré ziskali v priebehu hodnotenia predloZenych
vzoriek vina.

Degustované vzorky budu hodnotené podla sutaznych kategorii
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a podla vSeobecnych zasad senzorického hodnotenia vin. Vysled-
nou znamkou hodnoteného vina bude ciselny udaj, ktory vzide
z vypocitaného aritmetického priemeru bodovania ¢lenov komi-
Hodnoti sa:

vzhlad (Cirost - max. 5b., farba - max. 10b.)

vona (intenzia - max. 8b., jemnost - max. 6b., kvalita - max. 16b.)
chut (intenzia - max. 8b., jemnost - max. 6b., kvalita - max. 22b.,

perzistencia - max. 8b.)
celkovy dojem (max. 11b.)

Udelovanie hlavnych oceneni:

velka zlata medaila: 92 - 100 bodoy,

zlata medaila: 88-91,99 bodov,

strieborna medaila: 84 - 87,99 bodoy,

bronzova medaila: 80 - 83,99 bodov,

S§ampion, 2.,3.miesto: 3 najvyssie ohodnotené vina
v ramci kazdej kategoérie

s min. po¢tom vzoriek 10,
udelenie ceny v kompetencii
starostu obce,

cena starostu obce:

cena Milana Toldyho,
zakladatel'a sutaze: $pecialna cena.

V pripade rovnosti poctu bodov pri ur€ovani prvych troch miest,
ur¢i sa poradie podla bodov, ktoré by vino ziskalo, keby sa
nevyskrtali hodnotenia odchylujuce sa od priemeru.

Rozstrel:
Rozstrelom sa vyberaju Sampioni kategérii, ktoré nie su degus-
tované jedinou komisiou, ale pre velky pocet vzoriek kategoriu
hodnoti viac komisii. Dosledkom toho je moZznd disproporcia
v hodnoteni jednotlivych komisii a tak prave rozstrel je ucinna
metdda ako vybrat najlepsie vino z najlepsich vin jednotlivych
komisii.
Vysledky sutaze

Organizatori sutaZe zverejnia vysledky bezodkladne po skon-
¢eni odbornej degustacie na webovej stranke
www.dolneplachtince.sk.
Vysledky budu uverejnené v katalégu, ktory bude dostupny na
verejnej ochutnavke vin.

TeSime sa na stretnutie na verejnej vystave vin spojenej
s ochutnavkou 14. februdra 2026 so zaciatkom o 15. hod.

a fortjemné frosedende ford Ludoves musitee.
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